Mittagessen Woche 02, 05.01.26 bis 11.01.26

Meni 1 Liebe zur Tradition

«FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.»

Menu 2 vegetarisch

Men 3 vital laktosearm

Montag Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

05.01.2026 Krautercremesuppe Krautercremesuppe Krauterplreesuppe
Glasierte Kalbsbrustschnitte mit Jus Grillierter Gemusespiess mit Senfsauce Pouletbrust mit Senfsauce
Polenta Hartweizen Reis Hartweizen Reis
Gedunsteter Federkohl Gedunsteter Federkohl Sellerie
Schokoladencreme Schokoladencreme Caramelcreme

Dienstag Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

06.01.2026 Suppe Gartnerinnen Art Suppe Gartnerinnen Art Selleriepilreesuppe
Poulet Cordon - Bleu mit Zitronenschnitz Paniertes Gemuseschnitzel mit Cocktailsauce Rindssaftplatzli mit Jus
Pommes Frites Pommes Frites Krauterpolenta
Lauchgemuse Lauchgemuse Fenchelgemuse
Frucht aus dem Korb Frucht aus dem Korb Frucht aus dem Korb

Mittwoch Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

07.01.2026 Sauerkrautcremesuppe Sauerkrautcremesuppe Broccoliplreesuppe
Schublig mit Senfsauce Réstirollen mit Frischkasefillung Peperoni geflllt mit Rindshackfleisch
Butterrosti Salatteller Vollkornteigwaren
Bohnen mit Bohnenkraut Gebrannte Creme Mangold
Gebrannte Creme Joghurtmousse

Donnerstag Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

08.01.2026 Krautercremesuppe Krautercremesuppe Krauterplreesuppe
Alplermagronen mit Speck (Schwein) Alplermagronen mit Kartoffeln Rindshackballchen mit Tomatensauce
Rostzwiebeln Réstzwiebeln Bratkartoffeln
Apfelmus Apfelmus Broccoli
Frucht aus dem Korb Frucht aus dem Korb Frucht aus dem Korb

Freitag Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

09.01.2026 Petersiliencremesuppe Petersiliencremesuppe Krauterplreesuppe
Fischknusperli* mit Sauce Tartar Pochiertes Ei mit Rahmsauce Rindgeschnetzeltes mit Rahmsauce
Butterreis Butterreis Schupfnudeln
Blattspinat mit Sesam Blattspinat mit Sesam Ofentomate
Zitronencake Zitronencake Frichtemousse

Samstag Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

10.01.2026 Brotsuppe Brotsuppe Pfalzerribenplreesuppe
Geschmorter Fleischvogel (Rind/Schwein) Tagliatelle mit Herbstgemuse Rindsvoressen mit GemuUsesauce
Tagliatelle Kasesauce Urdinkel Teigwaren
Kohlrabi Frucht aus dem Korb Kohlrabi
Frucht aus dem Korb Frucht aus dem Korb

Sonntag Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat

11.01.2026 Bouillon mit Ei Gemdusebouillon mit Ei Schwarzwurzelplreesuppe

Geschmorter Schweinshalsbraten mit Jus
Kartoffelstock

Gemischtes Herbstgemuse
Caramelkopfli

Risotto mit Saisongemuse
Reibkase

gerdsteten Mandeln
Caramelkopfli

Schweins - Poulet Spiess mit Safransauce
Krauterkartoffelstock

Gemischtes Herbstgemuse
Aprikosenkompott

Unser Fleisch und Brot stammt, wenn nicht anders deklariert, aus der Schweiz.

*Merlanstreifen FAO 81, Sudwestpazifik, D

Spezialkostformen werden vom MenU 3 abgeleitet




